Um ano especialmente atipico em termos climaticos: com
um inverno frio e seco, uma primavera fria e chuvosa e um
verdo com duas estacdes distintas - a primeira chuvosa e a
sequnda extremamente quente e seca.
(Claramente um dos anos mais dificeis de gerir em termos
sanitarios devido as condi¢bes meteoroldgicas do inverno e
da primavera; bem como em termos de maturacao, devido
a heterogeneidade das condigdes de verdo. A vindima
iniciou na sequnda semana de Setembro..

Castas / | Vinhas Velhas /

“0 AMPHORA tinto partem de uma vinificacao
natural em dnforas de de 1000 litros e estagio com
massas até Dezembro - maceracdo pos-fermentativa.
Estabilizado naturalmente.

ESTAGIO : anfora com resina de pinho.
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LIMITED EDITION

N° de Garrafas / bottles 750 ml - 2.977 Unid./ Units.

POPA AMPHORA Y

TINTO / RED 2018 =

INFORMACAO TECNICA : Teor alcodlico - 13,5% | Acidez Total - 4,5gr/L | Acidez Volatil - 0.76gr/L | pH - 3.67 | Acticares Totais <0,6gr/L

TECHNICAL INFORMATION : Alcohol content - 13,5% | Total Acidity - 4,5gr / L | Volatile Acidity - 0.76gr /L | pH - 3.67 | Total Sugars <0,6gr /L



